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CAFE VIENNOIS

CAFE VIENNOIS

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

- Viena Lungo kapsulé (110 ml / 3,7 floz) - Barista prietaiso

i$ Nespresso asortimento « Lungo puodelio

« SvieZias ir faltas (4 °C /39,2 F°) - Barista 3auksto

0 % riebumo pienas (100 ml / 3.4 fl oz) « Nespresso kavos aparato
« Juodasis $okoladas « Tarkos

JUsy klasikiné Lungo kava su pieno puta ir, jei pageidaujate, Ziupsneliu
Sokolado. Siek tiek elegancijos tiesiai i3 Vienos.

1. Pirmiausia iSvirkite Lungo kava (110 ml / 3,7 fl oz) ir supilkite j puodelj.
2. Tada jpilkite 3alto ir Sviezio O % riebumo pieno (4 °C /39,2 F°
temperatUros) j gsoteélj iki minimalios Zymos.

3. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Café Viennois” ir spustelékite
prietaiso paleidimo mygtuka.

4. Barista Sauksteliu pasemkite 3altos putos i$ asotélio ir gausiai
uzdékite ant virsaus.

5. Dabar tiesiog uzberkite Ziupsnelj tarkuoto Sokolado.

6. Mégaukités savo gérimu!

SASTAVDALAS MATERIALI

- Viena Lungo kapsula « Barista iekarta

(110 ml/ 3,7 floz) no - Lungo tase

Nespresso asortimenta « Barista karote

- Svaigs un auksts (4°C /39,2 F°) « Nespresso kafijas automats
0% piens (100 ml / 3,4 fl oz) « Rive

- Tumsa SokoladeS

JUsu klasiska Lungo kafija, kas klata ar putotu pienu. Visai Sai putojosajai fantazijai
JUs vél varat uzbért rivetu Sokoladi. Nedaudz elegances tiesi no Vines.

1. Vispirms kafijas automata izvariet Lungo kafiju (110 ml / 3,7 fl oz) un ielejiet tasé.
2. Tad ielejiet 0% aukstu un svaigu pienu (4°C / 39,2 F°) krizé [idz minimala
[imena atzimei.

3. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélieties “Café Viennois”
un nospiediet ierices iedarbinasanas pogu.

4. Ar Barista karoti, panemiet aukstas putas no krizes
un bagatigi nosedziet ar tam kafiju.
5. Uzberiet kafijai drusku rivétas Sokolades.

6. Izbaudiet savu receptil




LATTE MACCHIATO

LATTE MACCHIATO

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

- 150 ml /5,07 fl oz 3alto pieno « Barista prietaiso

(4 °C/39,2F°), UHT risies, 2,5 % « Recipe stiklinés

« 40 ml /1,35 fl oz (bet kuri - Barista Sauksto

Ristretto ar Espresso kavos) « Nespresso kavos aparato

Manote, kad tai bus paprasciausia Latte? Na, ne visai. Tiesg sakant, ruosiant §j
pagal austriska recepta gaminama gérima, jums reikés supilti j savo Espresso
pirmiausiai suplakta piena. Ant virSaus pamatysite ,macchia“ pieno puta.

1. Pirmiausia supilkite piena (150 ml / 5,07 fl 0z) j asotélj iki vidutinés Zymos.
2. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Latte Macchiato” ir spustelékite
prietaiso paleidimo mygtuka.

3. | stikline supilkite pieno puta.

4. Ir galiausiai paruoskite Espresso kava (40 ml / 1,35 fl 0z) ir supilkite tiesiai

j stikline.

5. Mégaukités savo gérimu!

SASTAVDALAS MATERIALI

« 150 ml / 5,07 fl oz auksta piena - Barista ierice

(4°C /39,2 F°), UAT pasterizéta, 2,5% . Receptes glaze

« 40 ml /1,35 fl oz (jebkura Ristretto « Barista karote

vai Espresso kafijas) « Nespresso kafijas automats

JUs varbUt domajat, ka tas bUs JUsu parastais Latte. Nepavisam. Saskana ar
austriesu izstradato recepti, JUs pievienosiet savam Espresso pienu, kas apstradats
ar tvaiku un saputots. JUs redzésiet, ka kafijas virspusé paradisies "machia" vai
"plankums". Vienkarsi traips.

1. Vispirms kroze ielejiet pienu (150 ml / 5,07 fl oz) lidz vidéja l[imena atzimei
(150 ml /5,07 fl 0z).

2. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélaties “Latte Macchiato” un nospiediet ierices
iedarbinasanas pogu.

3. lelejiet piena putas glaze.

4. Beidzot kafijas automata izvariet Espresso kafiju (40 ml / 1,35 fl 0z) un lejiet
tiesi glazé.

5. Izbaudiet savu recepti!




CAPPUCCINO CAPPUCCINO

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES SASTAVDALAS MATERIALI

« Viena Espresso (40 ml / 1,35 fl oz) - Barista prietaiso - Viena kapsula Espresso (40 ml / « Barista iekarta

arba viena Ristretto kapsule (25 ml/ « Cappuccino puodelio 1,35 fl 0z) vai Ristretto (25 ml / 0,84 fl « Cappuccino tase

0,84 fl 0z) i$ Nespresso asortimento « Barista 3auksto oz) no Nespresso asortimenta « Barista karote

. Saltas 2,5 % riebumo pienas « Nespresso kavos aparato - Auksts 2,5% piens (100 ml / 3,4 fl oz) « Nespresso kafijas automats

(100 ml/3,4floz)

O! Garsusis Cappuccino. Kilusio i5 Italijos kapuciny vienuoliy gaubto spalvos, O! Jau zinamais kapucino. Nosaukums célies no Italijas kapuciniesu miku kapucu
véliau keliavusio i§ Romos j Niujorka, Sio gérimo ruosimo variantai keitési kaip krasas. Vélak no Romas lidz Nujorkai kapuc¢ino gatavosanas receptes ir mainijusas
ir jo pavadinimo tarimas. Taciau putos spalva visada liko tokia pati. tikpat loti ka nosaukuma izruna. Tikai putu krasa vienmeér palikusi nemainiga.
Paprasciau tariant, klasika. Vienkarsak runajot - klasika.

1. Pirmiausia iSvirkite Espresso kava (40 ml /1,35 fl oz) ir supilkite j puodelj. 1. Vispirms kafijas automata izvariet Espresso kafiju (40 ml /1,35 fl oz) un ielejiet
2. Tada jpilkite $alto pieno (100 ml / 3,38 fl 0z) j asotélj iki minimalios Zymos. to tase.

3. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Cappuccino” ir spustelékite 2. Tad krize ielejiet aukstu pienu (100 ml / 3,38 fl 0z) [idz minimala l[imena atzimei.

prietaiso paleidimo mygtuka. 3. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélaties “Cappuccino” un nospiediet ierices
4. Ant virdaus supilkite pieno puta. iedarbinasanas pogu.

5. Mégaukités savo gérimu! 4. Uzlejiet piena putas uz kafijas.

5. Izbaudiet savu recepti!




LATTE ART

LATTE ART

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

- Viena Ristretto (25 ml / 0.84 fl 0z) « Barista prietaiso

i§ Nespresso asortimento « Cappuccino puodelio

. Saltas 2.5% riebumo pienas « Barista Sauksto

(100 ml/ 3.4 fl oz) « Nespresso kavos aparato

Pagaminta i3 Espresso ir pieno putos - jums tikrai patiks Sis kreminis ir
populiarus skonis. Su Siuo Latte Art receptu galite tobulinti savo kavos
ruosimo meistro jgUdZius ir kurti jvairiausius rastus ar net ar net paveikslélius.
1. Pirmiausia iSvirkite Espresso kava (40 ml / 1.35 fl oz) ir supilkite j puodelj.
2. Tada jpilkite 3alto pieno (100 ml / 3.38 fl 0z) j gsotélj iki minimalios Zymos.
3. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Latte Art” ir spustelékite prietaiso
paleidimo mygtuka.

4. Barista Sauksteliu virSuje paskirstykite pieno puta.

5. UzZladinkite keleta kavos laseliy ant pieno putos ir, naudodamiesi Barista
Saukstelio galiuku, létai braukite aukstyn zemyn lyg graviruodami tarp pieno
ir kavos.

6. Mégaukités savo gérimu!

SASTAVDALAS MATERIALI

- Viena Ristretto (25 ml / 0,84 fl 0z) - Barista ierice

no Nespresso asortimenta - Cappuccinto tase
Nespresso asortimenta « Barista karote

- Auksts 2,5% piens « Nespresso kafijas automats

(100 ml/ 3,4l 0z)

JUs izbaudisiet 51 kréemiga un populara dzériena garsu, kas pagatavots no Espresso
un putota piena. Pateicoties 3ai Latte Art receptei JUs varésiet praktizét savas
barmena prasmes, lai veidotu rakstus un pat zimejumus.

1. Vispirms kafijas automata izvariet Espresso kafiju (40 ml /1,35 fl oz) un ielejiet
to tase.

2. Tad ielejiet krozé aukstu pienu (100 ml / 3,38 fl 0z) [idz minimala imena atzimei.
3. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélaties “Latte Art” un ieslédziet ierices
iedarbinasanas pogu.

4. Uzlejiet saputoto pienu uz kafijas, izmantojot Barista karoti.

5. Uzpiliniet dazas kafijas piles uz piena putam un, izmantojot Barista karotes galu,
veidojiet rakstus un zZim&umus.

6. Izbaudiet savu receptil




FLAT WHITE FLAT WHITE

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES SASTAVDALAS MATERIALI

- Viena Ristretto (25 ml / 0,84 fl 0z) ar « Barista prietaiso « Viens Ristretto (25 ml / 0,84 fl 0z) - Barista ierice

Espresso kapsulé (40 ml /1,35 fl oz) i$ « Cappuccino puodelio vai Espresso kapsula « Cappuccino tase
Nespresso asortimento - Barista 3auksto (40 ml /1,35 fl oz) no « Barista karote

- Saltas 2,5 % riebumo pienas « Nespresso kavos aparato Nespresso asortimenta + Nespresso kafijas automats
(100 ml/ 3,4 fl oz) « Auksts 2,5% piens (100 ml / 3,4 fl oz)

Sio kavos gerimo ruoimo esme - smulkiaputis pienas, kuris suteikia glotnia Viens vards: mikroputas. Tiesi tas pieskir dzerienam Flat White ta gludo un
aksomine tekstOrg. Paprastas dar vienas puikus bdas isgauti drasy ir samtaino tekstdru. Vienkarss un vél viens lielisks veids ka iegUt piesatinatu un
intensyvy kavos aromata. intensivu kafijas garsu.

1. Pirmiausia i$virkite Espresso kava (40 ml /1,35 fl oz) ir supilkite j puodelj. 1. Vispirms kafijas automata izvariet Espresso kafiju (40 ml /1,35 fl oz) un ielejiet
2. Tada jpilkite 3alto pieno (100 ml / 3,4 fl 0z) j asotél; iki minimalios Zymos. to tase.

3. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Flat White” ir spustelékite 2. Tad ielejiet krozé aukstu pienu (100 ml/ 3,4 fl oz) lidz minimala limena atzimei.
prietaiso paleidimo mygtuka. 3. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélaties “Flat White” un nospiediet ierices

4. Tada Svelniai supikite putas ant virSaus. iedarbinasanas pogu.

5. Mégaukités savo gérimu! 4. Tad, uzmanigi, uzlejiet putas uz kafijas.
5. Beidzot, izbaudiet savu recepti!




ESPRESSO ON ICE
MACCHIATO

ESPRESSO ON ICE
MACCHIATO

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

« Viena Espresso kapsulé (40 ml / « Barista prietaiso

1,35 fl 0z) i§ Nespresso asortimento « Gridinto stiklo stiklinés

. Saltas 2,5 % riebumo pienas « Ledo kubeliy déklo

(100 ml/ 3,4 fl oz) « Barista Saukstelio

« 3 x ledo kubeliai (90 g / 3,17 oz) « Nespresso kavos aparato
« Baltasis cukrus (viena lazdele

/4 g/ 0,14 oz) (pagal skonj)

Slakelio pieno ir Siek tiek ledo? Siam Espresso pagrindu receptui pagaminti
reikia paprasty ingredienty. Bet jUs tikrai neatsispirsite Sitam gérimui, kai tik
uZuosite cukranendriy cukraus, plakto pieno ir jusy pasirinktos Nespresso
kavos aromata. Ir kaip paaiskéja, “macchiato” italy kalba reiskia “taskuotas”.
1. Pirma, j stikline sudékite 3 didelius ledo kubelius (90 g / 3,17 oz.).

2. Tada i3virkite Espresso kava (40 ml /1,35 fl oz), supilkite ja ant ledo kubeliy
ir pagardinkite cukrumi (pagal skonj).

3. |pilkite Salto pieno (100 ml / 3,4 fl 0z) j gsotélj iki minimalios Zymos.

4. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite ,Espresso on Ice Macchiato” ir
spustelékite prietaiso paleidimo mygtuka.

5. Galiausiai supilkite pieno putas ant virsaus ir mégaukités savo gérimu!

SASTAVDALAS MATERIALI
- Viena Espresso kapsula (40 ml / - Barista ierice
1,35 fl 0z) no Nespresso asortimenta « Receptes glaze
- Auksts 2,5% piens (100 ml / 3,4 floz) . Forma ledum

« 3 ledus kubicini (90 g / 3,17 oz) « Barista karote

- Baltais cukurs (viens stienitis )
4 g/ 0,14 0z) (péc vélésanas)

« Nespresso kafijas automats

Nedaudz piena un ledus? Sis uz Espresso receptes raditais dzériens veidots no
vienkarsam sastavdalam. Bet tas nenozimé, ka Jums nesaskries muté siekalas tikko
JUs sajutisiet cukura, putota piena un Nespresso kafijas garsu. Izradas, ka
“macchiato” italu valoda nozime "plankumainais"”.

1. Vispirms, ievietojiet receptei paredzétaja glaze 3 lielus ledus kubicinus

(90 g/ 3,17 0z).

2. Tad kafijas automata izvariet Espresso kafiju (40 ml /1,35 fl oz) un uzlejiet to
ledus gabaliniem, ka ari péc vélmes pievienojiet cukuru.

3. Kruze ielejiet aukstu pienu (100 ml / 3,4 fl 0z) lidz minimala limena atzimei.
4. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélieties “Espresso on Ice Macchiato” un
nospiediet ierices iedarbinasanas pogu.

5. Beigas uzlejiet piena putas uz kafijas, kas ielieta receptei paredzétaja glazé.
|zbaudiet savu receptil
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ICED FRAPPE

CAFE FRAPPE

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

- Vanilio kapsulé (40 ml / 1,35 fl oz) « Barista prietaiso

. Saltas 2,5 % riebumo pienas « Recipe stiklinés
(100 ml/ 3,4 fl oz) « Ledo kubeliy déklo
« 1 x ledo kubelis (30 g / 1,05 oz) « Barista Saukstelio

« Baltasis cukrus (2 lazdelés
/849/0,28 oz) (pagal skon;j)

« Nespresso kavos aparato

ISbandykite §j Iced Frappé recepta, ruosiama i jisy pasirinktos Nespresso
kavos, ledo, pieno putos ir Ziupsnelio cukraus. Pajuskite vésinancia jéga. Bet
ne tokia stipria, kad negalétumeéte iSsimaudyti baseine...

1. Pirmiausia i$virkite Vanilio kava (40 ml / 1,35 fl oz) ir supilkite j gsotél;.

2. Pagardinkite cukrumi (pagal skonyj), j asotélj supilkite 3alta piena (100 ml /
3,4 fl 0z) ir sudékite ledo kubelius (30 g / 1,05 oz).

3. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Iced Frappé” ir spustelékite
prietaiso paleidimo mygtuka.

4. Galiausiai patiekite gérima specialioje griodinto stiklo stiklingje.

5. Mégaukités savo gerimu!

SASTAVDALAS MATERIALI
- Vanilio kapsula - Barista ierice
(40 ml /1,35 fl oz) « Receptes glaze
- Auksts 2,5% piens (100 ml / 3,4 floz) . Forma ledum

- 1ledus kubicins (30 g / 1,05 oz) « Barista karote

- Baltais cukurs (2 stienisi /
8 g/ 0,28 0z) (péc vélésanas)

« Nespresso kafijas automats

hlzméginiet So Iced Frappé dzériena recepti, kas sastav no Nespresso kafijas péc
JUsu izvéles, ledus, piena putam un nedaudz cukura. Ar $T dzériena palidzibu dzive
skitis daudz vesaka. Bet ne jau tik vésa, lai liktu mesties baseina...

1. Vispirms kafijas automata uzvariet Vanilio kafiju (40 ml / 1,35 fl 0z) un ielejiet to
kroze.

2. Krizei pievienojiet cukuru (péc vélésanas), aukstu pienu (100 ml / 3,4 fl oz) un
ledus kubicinu (30 g / 105 oz).

3. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélaties “Iced Frappé” un nospiediet ierices
iedarbinasanas pogu.

4. Beigas pasniedziet pagatavoto dzérienu receptei paredzétaja glaze.

5. Izbaudiet savu dzérienu!




ICED NITRO ICED NITRO

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES SASTAVDALAS MATERIALI

- Viena Ristretto ar Espresso kapsulé - Barista prietaiso - Viena kapsula Ristretto vai Espresso « Barista ierice

(40 ml /1,35 fl 0z) i§ Nespresso « Recipe stiklinés (40 ml /1,35 fl oz) no « Receptes glaze

asortimento « Ledo kubeliy déklo Nespresso asortimenta « Forma ledum

- Saltas vanduo (100 ml / 3,4 fl oz) - Barista Saukstelio - Auksts dens (100 ml / 3,4 fl oz) « Barista karote

« 3 x ledo kubeliai (90 g / 3,17 oz) « Nespresso kavos aparato « 3 ledus kubicini (90 g / 3,17 0z) « Nespresso kafijas automats

- Baltasis cukrus (viena lazdelé /4 g/ - Baltais cukurs (viens stienitis / 4 g /

0,14 oz) (pagal skonj) 0,14 oz) (péc véelesanas)

Tikras ledo ir ugnies Zaismas. Sis gérimas ruoiamas ypac smarkaus plakimo Tsts ledus un uguns dzériens. Ta dzirkstijumu panak ar |oti intensivu ledus un kafijas
rezimu, sumaisant leda ir kava j vientisa 3altg gérima. Bet jisy smegenys tikrai sajauksanu dzeséjosa dzériena. Bet tam nevajadzétu sasaldét josu smadzenes...
neuzsals.. 1. Vispirms kroze ievietojiet 3 ledus kubicinus (90 g / 3,17 oz).

1. Pirma, j stikline sudékite 3 didelius ledo kubelius (90 g / 3,17 oz.). 2. Kafijas automata izvariet JUsu Espresso kafiju (40 ml / 1,35 fl 0z) , uzlejiet to
2. I3virkite Espresso kava (40 ml /1,35 fl 0z), supilkite ja ant ledo kubeliy ir ledum un pievienojiet cukuru (péc vélésanas).

pagardinkite cukrumi (pagal skon;). 3. Tad pievienojiet aukstu Udeni [idz maksimala limena atzimei.

3. Tada jpilkite 3alto vandens iki didZiausio lygio Zymos. 4. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélaties “Iced Nitro” un nospiediet ierices

4. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Iced Nitro” ir spustelékite ieslégsanas pogu.

prietaiso paleidimo mygtuka. 5. Beigas pasniedziet pagatavoto dzérienu receptei paredzétaja glaze.

5. Galiausiai patiekite gérimg specialioje gridinto stiklo stiklinéje. 6. Un izbaudiet savu kafiju!

6. Mégaukités savo kaval!




ESPRESSO
CON PANNA

ESPRESSO
CON PANNA

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

- Viena Ristretto (25 ml / 0,84 fl 0z) ar « Barista prietaiso
Espresso kapsulé (40 ml /1,35 fl oz) i$ « Espresso puodelio
Nespresso asortimento « Barista Saukstelio

« Nenugriebtas riebus pienas / « Nespresso kavos aparato
grietinélé

« Baltasis cukrus (viena lazdele / 4 g /
0,14 oz) (pagal skonj)

Tiesiogine prasme - “Espresso su grietinéle”. Puiki klasikinés Espresso ir
nenugriebto pieno / grietinélés harmonija viename puodelyje. Ir, Zinoma,
saldu. Gal puikiai tikty prie tiramiso?

1. Pirmiausia i$virkite Espresso kava (40 ml /1,35 fl oz) ir supilkite j puodelj.
2. Jpilkite Saltos grietinélés (100 ml / 3,38 fl 0z) j gsotélj iki minimalios Zymos
ir pagardinkite cukrumi (pagal skonj).

3. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Espresso con Panna” ir
spustelékite prietaiso paleidimo mygtuka.

4. Tada Barista Sauksteliu pasemkite 3alto Chantilly ir uzdékite ant virsaus.
5. Mégaukités savo gerimu!

SASTAVDALAS MATERIALI

- Viena kapsula Ristretto - Barista ierice

(25ml /0,84 fl oz) « Espresso tase

vai Espresso (40 ml /1,35 fl oz) no « Barista karote

Nespresso asortimenta « Nespresso kafijas automats

« Trekns saldais kréjums
- Baltais cukurs (viens stienitis / 4 g /
0,14 0z) (péc vélésanas)

Kafija saucas “Espresso ar saldo kréjumu". Galvenas izmainas, salidzinajuma ar
klasisko Espresso, ir salda kréjuma karta virs kafijas. Kaut kas tads, kas liek
aizdomaties péc tiramisu?

1. Vispirms kafijas automata izvariet JUsu Espresso kafiju (40 ml /1,35 fl oz) un
ielejiet to tase.

2. lelejiet aukstu saldo kr&jumu (100 ml / 3,38 fl 0z) krGzé [idz minimala [imena
atzimei un pievienojiet cukuru (péc vélésanas).

3. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélieties “Espresso con Panna” un nospiediet
ierices iedarbinasanas pogu.

4. Tad ar Barista karoti panemiet auksto éantilji krému un uzliekiet uz kafijas.

5. Izbaudiet savu receptil




MOCHA VIENNOIS

MOCHA VIENNOIS

SUDEDAMOSIOS DALYS

« Viena Ristretto (25 ml / 0,84 fl oz) ar
Espresso kapsulé (40 ml /1,35 fl oz) i$

Nespresso asortimento

- Saltas 0 % riebumo pienas (4°) (100
ml / 3,38 fl 0z) pagrindiniam receptui

REIKES

« Barista prietaiso

« Cappuccino puodelio

« Tarkos

- Barista Saukstelio

- Nespresso kavos aparato

SASTAVDALAS

- Viena kapsula Ristretto

(25 ml /0,84 fl oz) vai Espresso (40 ml
/1,35 fl oz) no Nespresso asortimenta
« Auksts 0% piens (4°) (100 ml /

3,38 fl oz) pamata receptei

MATERIALI

- Barista ierice

« Cappuccino tase

« Rive

« Barista karote

« Nespresso kafijas automats

- Saltas 0 % riebumo pienas (4°) (100
ml / 3,38 fl 0z) papuosti

« 4 Nespresso $okolado kvadratéliai
(20 g/ 0,70 oz) (juodasis Sokoladas
arba pieninio ir juodojo Sokolado
misinys)

« Cinamonas (pagal skonj)

1. Pirma, supilkite piena (100 ml / 3,38 fl 0z) j gsotélj iki minimalios Zymos.
2. ] gsotélj sudékite Sokolado kvadratélius (20 g / 0,70 oz).

3. I3virkite Espresso kava (40 ml /1,35 fl oz) ir supilkite j asotél;.

4. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite Mocha Viennois ir spustelékite
prietaiso paleidimo mygtuka.

5. Patiekite gérimg Cappuccino stiklingje.

6. Kruopsdiai isskalaukite gsotélj vandeniu ir j jj supilkite Salta O % riebumo
pieng (100 ml / 3,38 fl 0z) iki minimalios Zymos.

7. Uzdarykite dangtelj ir spustelékite prietaiso paleidimo mygtuka.

8. Barista Sauksteliu pasemkite ir uzdékite pieno puta ant virsaus ir
papuoskite Sokolado droZlémis.

Mégaukités savo gérimu!

« Auksts 0% piens (4°) (100 ml /

3,38 fl 0z) virsgjai dalai

« 4 Nespresso Sokolades kvadratini
(20 g/ 0,70 oz) (visi tumsie vai art
gaisas un tumsas Sokolades maisijums)
« Kanélis (péc vélesanas)

1. Vispirms kroze ielejiet pienu (100 ml / 3,38 fl 0z) [idz minimala [imena atzimei.
2. levietojiet krizé Sokolades gabalinus (20 g / 0,70 0z).

3. Kafijas automata izvariet Espresso kafiju (40 ml /1,35 fl 0z) un ielejiet krize.
4. Aizveriet vacinu, izvélieties uz ekrana “Mocha Viennois” un nospiediet ierices
iesléegsanas pogu.

5. Pasniedziet sagatavoto dzérienu kapucino glaze.

6. Izskalojiet krUzi ar Gdeni un ielejiet taja aukstu 0% tauku satura pienu (100 ml /
3,38 fl 0z) idz minimala l[imena atzimei.

7. Aizveriet vacinu un iedarbiniet ierici.

8. Ar Barista karoti panemiet putas un uzlieciet tas uz karstas Sokolades, ka art
izrotajiet ar rivétu Sokoladi.

|zbaudiet savu recepti!




MOCHA

MOCHA

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

« Viena Ristretto ar Espresso kapsulé « Barista prietaiso
(40 ml /1,35 fl 0z) i§ Nespresso « Cappuccino puodelio

asortimento « Barista Saukstelio
« Saltas 2,5 % riebumo pienas (100 ml / « Nespresso kavos aparato
3.4floz)

« 4 Nespresso $okolado kvadratéliai
(20 g/ 0,70 oz) (juodasis Sokoladas
arba pieninio ir juodojo Sokolado
misinys)

. 2iupsnelis cinamono (pagal skonj)

Kavos, Sokolado, pieno... Dar ko nors? Na, i3 tikryjy ne, nes tai viskas, ko jums
reikés paruosti kakavos ir pieno putos derinj. Ir dar galite ant virsaus
uzbarstykite cinamono.

1. Pirmiausia j gsotélj sudékite 4 Sokolado kvadratélius (20 g / 0,70 oz).

2. Jpilkite Salto pieno (100 ml / 3,4 fl 0z) j gsotélj iki minimalios Zymos.

3. Tada isvirkite Espresso kava (40 ml / 1,35 fl oz) ir supilkite jq j gsoteél;.

4. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Mocha”ir spustelékite prietaiso
paleidimo mygtuka.

5. Patiekite gérima Cappuccino stiklingje. Ant virSaus uzbarstykite cinamono
(pagal skonj).

6. Mégaukités savo gérimu!

SASTAVDALAS MATERIALI
- Viena kapsula Ristretto vai Espresso - Barista ierice

(40 ml /1,35 floz) no « Kapucino tase
Nespresso asortimenta « Barista karote

« Auksts 2,5% piens (100 ml /3,4 floz)  « Nespresso kafijas automats
- 4 Nespresso sokolades kvadratini

(20 g/ 0,70 oz) (visi no tumsas

Sokolades vai piena un tumsas

Sokolades maisijuma)

- Skipsnina kanéla (péc vélésanas)

Kafija, Sokolade, piens... V&l kas? Patiesiba jau ng, jo tas ir viss, kas Jums
nepieciesams, lai raditu lielisku kakao un piena putu maisijumu. Un JUs péc
vélésanas varat tam uzbért nedaudz kanéla.

1. Vispirms krize ielieciet 4 Sokolades gabalinus (20 g / 0,70 oz).

2. lelejiet kroze pienu (100 ml/ 3,4 fl oz) lidz minimala limena atzimei.

3. Tad kafijas automata pagatavojiet JUsu Espresso kafiju (40 ml /1,35 fl oz) un
ielejiet krozé.

4. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélieties “Mocha” un nospiediet ierices
iedarbinasanas pogu.

5. Pagatavoto dzérienu pasniedziet kapucino glaze.

Uzberiet Skipsninu kanéla (péc vélésanas).

6. Izbaudiet savu receptil




HOT CHOCOLATE

HOT CHOCOLATE

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

« Juodasis Nespresso Sokoladas « Barista prietaiso

(15g/ 0,52 oz) (3 gabaliukai) « Cappuccino puodelio

. Saltas 2,5 % riebumo pienas « Barista Saukstelio

(100 ml/ 3,4 fl oz) « Nespresso kavos aparato

Kas sako, kad karstas Sokoladas yra geriau, nei tiesiog paprastas Sokoladas?
Jei svajojate apie istirpusio juodojo Sokolado ir pieno putos derinj, $is gérimas
yra bUtent jums. Saldus ir Siltas, Siuo kerinciu gérimu galésite mégautis ir
Saltais Ziemos, ir vésiais vasaros vakarais.

1. Pirma jpilkite pieno (100 ml / 3,4 fl 0z) j gsotél;j iki minimalios Zymos.

2. Tada sudékite Sokolado kvadratélius (15 g / 0,52 oz) tiesiai j gsotél].

3. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite “Hot Chocolate” ir spustelékite
prietaiso paleidimo mygtuka.

4. Galiausiai patiekite gérima Cappuccino puodelyje.

5. Mégaukités savo gérimu!

SASTAVDALAS MATERIALI

- Tum3a Nespresso Sokolade « Barista ierice

(159/ 0,52 oz) (3 gabalini) « Cappuccino tase

- Auksts 2,5% piens « Barista karote

(100 ml / 3,4 fl 0z) « Nespresso kafijas automats

Kurs sacis, ka karsts dzériens ir labaks par Sokoladi? Ja JUs vélaties kausétas tumsas
Sokolades kombinaciju ar piena putam, tad sis dzériens ir prieks Jums. Salds un
silts tas JUs sajusminas saltas ziemas dienas un aukstas vasaras naktis.

1. Vispirms kroze ielejiet pienu (100 ml / 3,4 fl 0z) lidz minimala limena atzimei.

2. Tad krize ievietojiet Sokolades gabalinus (15 g/ 0,52 oz).

3. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélieties “Hot Chocolate” un nospiediet ierices
ieslégsanas pogu.

4. Sagatavoto dzérienu pasniedziet kapucino glazeés.

5. Izbaudiet savu recepti!




HOT MILK

HOT MILK

SUDEDAMOSIOS DALYS REIKES

. Saltas 2,5 % riebumo pienas « Barista prietaiso

(250 ml/ 8,45 fl oz) « Recipe stiklinés

« Vanilinis sirupas (5-10 ml / 0,17~ « Barista Saukstelio

0,33 fl 0z) (pagal skonj) « Nespresso kavos aparato

Siuo uzburiandiu karito pieno receptu galésite megautis nuo auiros iki
sutemy. Atraskite suputojusio karsto pieno ir slakelio vanilinio sirupo
paprastuma ir atsipalaiduokite su kofeino neturincio gérimo puodeliu. Ypac
po ilgos darbo dienos.

1. Pirma jpilkite pieno (250 ml / 8,45 fl 0z) j gsotélj iki maksimalios Zymos.

2. Uzdarykite dangtelj, ekrane pasirinkite ""Hot Milk" ir spustelékite prietaiso
paleidimo mygtuka.

3. Supilkite sirupa j stikline (pagal skonj) ir palengva supilkite paruo3a piena

j stikline.

4. Mégaukités savo gérimu!

SASTAVDALAS MATERIALI

« Auksts piens 2,5% - Barista ierice

(250 ml/ 8,45 fl 0z) « Recipe glaze

« Vanilas sirups (5 - 10 ml / « Barista karote

0,17 - 0,33 fl 0z) (péc vélesanas) « Nespresso kafijas automats

Hot Milk dzériena recepte JUs apburs no agra rita [idz pat velam vakaram.
Putojosais karsta piena dzériens kopa ar nedaudz vanilas sirupu padara So
bezkofeina dzérienu relakséjosu ikvienam. Ipasi péc gritas darba dienas.

1. Vispirms ielejiet kroze pienu (250 ml / 8,45 fl 0z) [idz maksimala limena atzimei.
2. Aizveriet vacinu, uz ekrana izvélaties '"Hot Milk'" un nospiediet ierices
ieslégsanas pogu.

3. lelejiet sirupu glazé (péc vélésanas) un uzmanigi parlejiet sagatavoto pienu
glaze.

4. |1zbaudiet savu recepti!
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CAFE VIENNOIS

CAFE VIENNOIS

KOOSTISOSAD TARVIKUD

« Uks Lungo kapsel « Barista aparaat

(110 ml) « Lungo tass

Nespresso valikust « Barista lusikas

« Varske kilm (4 °C) « Nespresso kohvimasin
rasvatu piim (100 ml) « Riiv

- Tume Sokolaad

Klassikaline Lungo kohv vahustatud piimaga, millele vaib lisada pisut
riivSokolaadi. Killuke elegantsi otse Viinist.

1. K&igepealt valmistage kohvimasinas Lungo kohv (110 ml)
ja valage see tassi.

2. Seejérel valage kannu miinimumtaseme tahiseni varsket kilma (4 °C)
rasvatut piima.

3. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Café Viennois” ja vajutage seadme
kaivitusnuppu.

4. Koguge kilm vaht Barista lusikaga kannu ja valage vaht ettevaatlikult
kohvile.

5. Lépuks puistake peale veidi riivsokolaadi.
6. Nautige!

MHIPEOMEHTDbI MATEPWATbI

« OpHa kancyna Lungo « Mpubop Barista

(110 mn / 3,7 floz) u3 « Lungo kpy>ka
accopTnmeHTa Nespresso « Jloxxka Barista

- Cexee xonopHoe (4°C /39,2 F°) « KodemalumHa Nespresso
0% monoko (100 mn / 3,4 fl 0z) « Tepka

« TeMHbIM LIOKONAL,

Baww knaccuueckmit kodpe Lungo, NokpbITbI B3BUTbIM MOSTOKOM, Takxe 3Ty
U3blCKaHHYIO GaHTa3MIo MOXHO HEMHOTO NOCbINaTh WOoKoNaaom. HemHoro
3/1€raHTHOCTH, NPSIMO 13 BeHbi.

1. CHauana 3aBapuTe kode Lungo (110 mn / 3,7 fl 0z) c nomoLbio kKodbemalumHbl n
HaneiTte kode B YalLLKy.

2. 3aTem HanelTe xonogaHoe ceexee 0% monoko (4°C /39,2 F°) B KyBWMH Ao
OTMEeTKM MMHUMAaNbHOIO YPOBH4.

3. 3akpoiiTe KpbILwKY, BbibepuTe «Café Viennois» Ha skpaHe 1 HaxXMUTe KHOMKY
3anycka Ha ycTpoiicTee.

4. C nomoLupto 10XKM Barista cobepute XonofHyio neHy B KyBLUMHE U LWEAPO
BbIJIOXMTE ee cBepXy Ha Kode.

5. Tenepb npocTo o6aBbTe HEMHOrO TEPTOrO LLIOKONaAa CBepXy.

6. HacnaxpaiTtecb cBomMm peLenTom!




LATTE MACCHIATO

LATTE MACCHIATO

KOOSTISOSAD TARVIKUD

« 150 ml kilma (4 °C) « Barista aparaat
korgkuumutatud 2,5% piima « Joogiklaas

« 40 ml mis tahes Ristretto « Barista lusikas

voi Espresso kohvi « Nespresso kohvimasin

Kas arvate, et see on mingi tavaline piimakohv? Hoopiski mitte!

Selles Austriast parit retseptis valatakse espresso tassi alles parast aurutatud
ja vahustatud piima. Seejarel ndete joogi pinnale tekkimas joogile nime
andnud laiku (it k macchia). See on k&igest pisike plekike.

1. Esmalt valage piim (150 ml) kannu kuni keskmise taseme tahiseni (150 ml).

2. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Latte Macchiato” ja vajutage seadme
kaivitusnuppu.

3. Valage piimavaht klaasi.

4. Lopuks keetke kohvimasinaga valmis espresso (40 ml)
ja valage see otse klaasi.

5. Nautige!

MHIPEOMEHTbI MATEPWAITTbI

« 150 mn / 5,07 fl oz xonopgHoro « Mpwnbop Barista

monoka (4°C /39,2 F°), YBT, 2,5% « Recipe cTakaHbI

« 40 mn /1,35 fl oz (no6oit kodpe « Jloxxka Barista

Ristretto unu Espresso) + KodpemalumHa Nespresso

Bbl mornn 661 nogymatb, UTo 310 HyaeT Ball oObluHbIi Latte. Bosce HeT.

Ha camom aene, cornacHo 3ToMy aBCTPMIMCKOMY BapUaHTy MPUrOTOBNEHMS,
Espresso 6yneT fo6aBnaTbcs Nocne Mooka, KoTopoe cubHO obpabaTbiBaercs
napom v BCreHnBaeTcs. Bbl yBuauTe, Kak cBepXy nosBUTCS «macchia» nnu
«TMATHO».

1. CHauana Hane#Tte monoko (150 mn / 5,07 fl 0z) B KyBLUMH O OTMETKM CpefHero
ypoBHs (150 mn / 5,07 fl 0z).

2. 3aKpoiiTe KpbiLLKy, BbibepuTe «Latte Macchiato» Ha sKpaHe 1 HaXXMMUTe KHOMKY
3anycka Ha ycTponcTBse.

3. HaneiTte monouHyto neHy B 6okarn.

4.1, HakoHel, 3aBapuTe kode Espresso (40 mn /1,35 fl 0z) c nomoubio
KodemallmHbl U HanelTe NPsSMo B Gokan.

5. Hacnaxpaitecb cBoum peuentom!




CAPPUCCINO

CAPPUCCINO

KOOSTISOSAD TARVIKUD

« Uks Espresso kapsel (40 ml) « Barista aparaat

voi Uks Ristretto kapsel (25 ml) « Cappuccino-tass
Nespresso valikust « Barista lusikas

« Kilm 2,5% piim (100 ml) « Nespresso kohvimasin

Oo jaa! See kuulus Cappuccino. Itaalia kaputsiini munkade riu varvi jargi
nime saanud ning seejarel Roomast New Yorgini levinud joogil on retsepte
sama palju kui kirjapilte. Kohvijoogi vahu varv on aga pUsivalt sama. Tegemist
on tdelise klassikuga.

1. K&igepealt valmistage kohvimasinas espresso (40 ml) ja valage see tassi.

2. Seejérel valage kannu miinimumtaseme téhiseni kilma piima (100 ml).

3. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Cappuccino” ja vajutage seadme
kaivitusnuppu.

4. Valage piimavaht kohvi peale.
5. Nautige!

MHIPEOMEHTbI MATEPWAITTbI

« OpHa kancyna Espresso (40 mn / « Mpwnbop Barista

1,35 fl 0oz) unu ogHa Ristretto « Cappuccino kpy»xka
(25mn /0,84 fl oz) u3 « Jloxxka Barista
accopTnmeHTa Nespresso + KodpemalumHa Nespresso

« XonogHoe 2,5% monoko
(100 mn / 3,4 fl 0z)

Ax! 3HameHUTbIN KanyunHo. Takoe Ha3BaHWe HaNMToK Nonyymn Gnarogaps
CBOEMY LBeTy, HaNnOMKMHatoLLeMy LBeT KantoLWOHOB UTAaNbAHCKKUX
MOHaXOB-KaryLMHOB, a 3aTem oT Puma ao Hblo-Mopka cnoco6bl ero
NPUrOTOBNEHMS BapbUPOBAMCh TaK e CUITbHO, Kak 1 ero npousHoLeHue. Ho
LLBET ero neHbl BCerga octaBasicd HEM3MEHHbIM. I_Ipome roBoOps - Kylaccuka.

1. CHauana 3aBapuTe kode Espresso (40 mn / 1,35 fl 0z) c nomolubto kKodemallmHbl
1 HanemnTe ero B YaLluKky.

2. 3atem Haneite xonogHoe monoko (100 mn / 3,38 fl 0z) B KyBLUMH 1O OTMETKM
MMUHUMaNbHOMO YPOBHSL.

3. 3aKkpoiTe KpbiLLKY, BbibepuTe «Cappuccino» Ha 3KpaHe U HaXxKMKUTe KHOMKY
3anycka Ha ycTpolicTse.

4. HaneiTe MONoYHyto neHy Ha kode.

5. Hacnaxpaiitecb cBomm peLientom!




LATTE ART

LATTE ART

KOOSTISOSAD TARVIKUD
« Uks Ristretto (25 ml) kapsel « Barista aparaat
Nespresso valikust « Cappuccino-tass
« Kilm 2,5% piim (100 ml) « Barista lusikas
« Nespresso kohvimasin

Selle populaarse kreemja kohvi valmistamiseks |&heb vaja espressot ja
vahustatud piima. Siin toodud retseptiga saate harjutada baristaoskusi
kohvile mustrite v&i lausa piltide tegemiseks.

1. K&igepealt valmistage kohvimasinas espresso (40 ml)ja valage see tassi.
2. Seejarel valage kannu miinimumtaseme tdhiseni kilma piima (100 ml).

3. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Latte Art” ja vajutage seadme kaivitusnuppu.

4. Tostke vahustatud piim Barista lusikaga kohvi peale.

5. Valage paar tilka kohvi piimavahule ning tdmmake Barista lusikat
aegamodda piima ja kohvi vahel edasi-tagasi.

6. Nautige!

MHIPEOMEHTbI MATEPWAITTbI
« OpHa Ristretto (25 mn / « Mpwnbop Barista
0.84 fl oz) u3 « Cappuccino kpy»xka
accopTnmeHTa Nespresso « Jloxxka Barista

« XonogHoe 2,5% monoko
(100 mn / 3,4 fl oz)

+ KodpemalumHa Nespresso

Bbl HacnaamMTech KPEMOBBIM M MOMYNSPHBIM BKYCOM [A@HHOrO HanuTKa,
npuUroToBneHHoro u3 Espresso u ecneHeHHoro monoka. bnarogaps stomy
peLienTy HanuTka Latte Art Bbl MOXeTe NPaKTUKOBATLCS B CBOMX HaBbIKax
6apucTa Ans co3haHKs Y30pOB U PUCYHKOB.

1. CHauana 3aBapuTe kode Espresso (40 mn / 1,35 fl 0z) c nomoLLblo kKodpemallmHbl

M HanekTe ero B Yallky.
2. 3atem HanelTe xonogHoe monoko (100 mn / 3,38 fl 0z) B KyBLUMH [0 OTMETKHM
MWHUMAaNbHOIO YPOBHS4.

3. 3aKkpoiiTe KpbILKY, BbibepuTe «Latte Art» Ha 3KpaHe U HaXXMMUTe KHOMKY
3anycka Ha ycTpoicTee.

4. Hanelite BcneHeHHOe MOIOKO CBEPXY Ha kKode, MCrosb3ys NoxKy Barista.

5. KanHuTte Heckonbko kanesnb Kod)e Ha MOJIOYHYIO NMeHYy U, NCNOJIb3yad KOHYMK
JIOXKKH Ban’sta, MeaNieHHO NpoBeanTe BBEPX U BHU3 MeXAY MOJTOKOM U KO¢e.

6. HacnaxxpgaiTtech cBomm peLientom!




FLAT WHITE

KOOSTISOSAD TARVIKUD
Uks Ristretto (25 ml) « Barista aparaat
voi Espresso kapsel (40 ml) « Cappuccino-tass
Nespresso valiku « Barista lusikas
« Kilm 2,5% piim (100 ml) « Nespresso kohvimasin

Vaid Uks séna: mikromullid. Just need annavad ,,Flat White’i” kohvile siidise ja
pehme tekstuuri. See on lihtne, kuid suureparane viis saada kohvist katte
jouline aroom. Laske kohvil oma joudu naidata!

1. K&igepealt valmistage kohvimasinas espresso (40 ml) ja valage see tassi.

2. Seejarel valage kannu miinimumtaseme tdhiseni kilma piima (100 ml).

3. Sulgege kaas, valige ekraanil ,,Flat White” ja vajutage seadme kaivitusnuppu.

4. Seejarel valage vaht ettevaatlikult kohvile.
5. Ja siis nautige!

FLAT WHITE

MHIPEOMEHTDbI MATEPWATbI

- OpHa kancyna Ristretto (25 mn / « Mpwnbop Barista

0,84 fl 0z) unu Espresso (40 mn /1,35 - Cappuccino kpy>Ka

fl 0z) n3 accoptrmerTa Nespresso « Iloxkka Barista

« XonopHoe 2,5% monoko + KodpemalumHa Nespresso
(100 mn / 3,4 fl 0z)

OpHo cnoso: mukponeHa. MiMeHHO oHa npupaaeT HanuTky Flat White ero rnagkyto
1 BapxaTMCTyto TeKCTypy. [pOoCTOM, HO MPK 3TOM eLLe OAMH OT/IMYHbIM CNocob
M3BJIeYb HACbILLEHHbIM M MHTEHCMBHDbIM apOMaT M3 Kode.

1. CHauana 3aBapuTe kode Espresso (40 mn /1,35 fl 0z) c nomoLpo kodpemalumHbl
1 HaneknTe ero B YaLlKy.

2. 3aTem HaneiTe xonoaHoe monoko (100 mn / 3,4 fl 0z) B KyBLUMH O OTMETKM
MMWHUMaNbHOIO YPOBHSL.

3. 3akpoiiTe KpbILWKY, BbibepuTe «Flat White» Ha 3kpaHe 1 HaxXMUTe KHOMKY
3arnycka Ha ycTpoicTBe.

4. A 3aTem akKypaTHO HaneiTe neHy cBepxy Ha Kode.

5. HakoHel, HacnaxpaaiTech cBonm peLientom!




ESPRESSO ON ICE
MACCHIATO

ESPRESSO ON ICE
MACCHIATO

KOOSTISOSAD
« Uks Espresso kapsel (40 ml)

TARVIKUD

« Barista aparaat

Nespresso valikust « Joogiklaas
« Kilm 2,5% piim (100 ml) - Jaaalus
« 3 jaakuubikut (90 g) « Barista lusikas

« Valge suhkur (Uks pakike / 4 g)
(soovi korral)

« Nespresso kohvimasin

Tilk piima ja killuke ja&d? See espressol pohinev retsept koosneb lihtsatest
koostisosadest. Sellegipoolest paneb tulemus suu kohe vett jooksma, kui olete
tundnud roosuhkru ja vahustatud piimaga Nespresso lemmikkohvi IGhna.
Macchiato tdhendab itaalia keeles muide laigulist.

1. K&igepealt pange joogiklaasi 3 suurt jadkuubikut (90 g).

2. Keetke kohvimasinas valmis espresso (40 ml),

valage see jdéle ja lisage soovi korral suhkur.

3. Valage kannu miinimumtaseme tahiseni kilma piima (100 ml).

4. Sulgege kaas, valige ekraanil ,,Espresso on Ice Macchiato” ja vajutage
seadme kaivitusnuppu.

5. L6puks valage piimavaht klaasis olevale kohvile.

Nautige!

MHIPEOMEHTbI MATEPUATDbI
« OpHa kancyna Espresso (40 mn / « Mpwnbop Barista
1,35 fl 0z) u3 accoptnmeHTa « Bokan Recipe
Nespresso - ®opma ans nepa

« Jloxkka Barista
« KodpemaiumHa Nespresso

- XonogHoe 2,5% monoko
(100 mn/ 3,4 fl 0z)

« 3 kybuka nbpa (901 /3,17 0z)
« benbiit caxap (oAnH cTUK /
41 /0,14 oz) (No >xenaHuto)

HemHoro monoka v nbga? 3ToT peLenT Ha ocHoBe Espresso BktoyaeT B cebs
NPOCTble MHFPeAneHTbI. Y Bac 6e3 COMHeHKs NOTeKyT CIIIOHKM, KaK TOSTbKO Bbl
NMoYyBCTBYETE 3arnax TPOCTHMKOBOIO caxapa 1 BCTIEHEHHOTO MOJIOKa B COYeTaHUM
c kode Nespresso Ha BaLl BbIGop. M, Kak BbisicHseTcs, «<macchiato» nepesoauTcs ¢
UTanbAHCKOTO KaK «3amnsaTHaHHbIN».

1. CHauana 3anonHuTe 6okan Recipe 3 6onblunmn Kybukamu noaa (90 r / 3,17 oz).
2. 3atem 3aBapuTe kode Espresso (40 mn / 1,35 fl 0z) c nomoLubio kopemalumHbl Ha
nep v nobasbTe caxap (Mo XenaHuto).

3. Haneitte xonogHoe monoko (100 mn / 3,4 fl 0z) B KyBLUIMH A0 OTMETKM
MMHUMASTbHOIO YPOBHS.

4. 3akpoitTe KpbILLKY, BbibepuTe «Espresso on lce Macchiato» Ha akpaHe u
HaXXMMUTE KHOMKY 3amycka Ha yCTPOMCTBe.

5. HakoHel, HaneiTe MOJIOUHYIO NeHy cBepXy Ha kode B bokane Recipe.
Hacnaxpaiitecb cBomMm peuentom!




ICED FRAPPE

CAFE FRAPPE

KOOSTISOSAD TARVIKUD

« Uks Vanilio kapsel (40 ml) - Barista aparaat

« Kilm 2,5% piim (100 ml) « Joogiklaas

« 1jaakuubik (30 g) - Jaaalus

« Valge suhkur (2 pakikest / 8 g) « Barista lusikas

(soovi korral) « Nespresso kohvimasin

Kas suvi on ukse ees? Proovige seda jahutavat kilma Frappé retsepti

enda valitud Nespresso kohvi, jaa, piimavahu ja veidikese suhkruga. Nii saab
olemine palju lahedam, ehkki mitte jahedam.

Selleks ootab teid bassein!

1. K&igepealt valmistage kohvimasinas Vanilio kohv (40 ml)
ja valage see kannu.

2. Lisage kannu soovi korral suhkur, kilm piim (100 ml)

ja jaakuubik (30 g).

3. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Iced Frappé”

ja vajutage seadme kaivitusnuppu.

4. Serveerige jook klaasis.

5. Nautige!

MHITPEOMEHTDbI MATEPWATbI

- Kancyna Vanilio « Mpubop Barista

(40 mn /1,35 fl 0z) « bokan Recipe

« XonogHoe 2,5% monoko (100 mn / « ®opma gns nbpa

3,4 fl oz) « Jloxkka Barista

« 1kybuk nbga (30 r /1,05 oz) + KodpemalumHa Nespresso

- benbiit caxap (2 ctuka /
8r /0,28 oz) (No >enaHuto)

Jeto Ha Bawem nopore? MonpobyiTe aToT peuent HanuTka lced Frappé,
coyeTatoLuit B cebe kode Nespresso Ha Ball BbIOGOP, Nef, MOMOYHYIO NeHy M
HEeMHOro caxapa. C MOMOLLbIO AAHHOIO HAaMMUTKa XXM3Hb MOKaXeTcd HaMHOTo
6onee npoxnagHoi. Ho He Yepecuyp npoxnagHoi

018 KynaHus B 6acceiHe...

1. CHauana 3aBapute kode Vanilio (40 mn / 1,35 fl 0z) c nomoLpio kodematlmHbl u
HaneWTe ero B KyBLUMH.

2. [lobasbTe caxap (Mo xenaHuio), xonogHoe mosnoko (100 mn / 3,4 fl 0z) u kybuk
nbpa (30 r /1,05 0z) B KyBLUMH.

3. 3akpoiiTe KpbILWKY, BbibepuTe «lced Frappé» Ha skpaHe U HaxkMKUTe KHOMKY
3anycka Ha ycTpoicTBe.

4. HakoHel, nofaiTe NpUroToBEHHbIN HanuTok B 6okane Recipe.

5. Hacnaxpaittecb cBonm petientom!




ICED NITRO

ICED NITRO

KOOSTISOSAD

« Uks Ristretto v&i Espresso kapsel
(40 ml) Nespresso valikust

« Kilm vesi (100 ml)

« 3 jaadkuubikut (90 g)

« Valge suhkur (Uks pakike / 4 g)
(soovi korral)

TARVIKUD

« Barista aparaat

« Joogiklaas

- Jaaalus

« Barista lusikas

« Nespresso kohvimasin

MHIPEOMEHTbI

« OpHa kancyna Ristretto unu
Espresso (40 mn /1,35 fl oz) n3
accoptnmeHTa Nespresso

« XonopgHas soga (100 mn / 3,4 fl oz)
« 3 kybuka nbpa (901 /3,17 0z)

« benbiit caxap (oaunH cTnk / 41/
0,14 oz) (no xenaHuio)

MATEPUAJIbI

« Mpubop Barista

« Bokan Recipe

« ®opma gns nbpa

« Jloxxka Barista

« KodpemaiumHa Nespresso

Jook, milles kohtuvad tuli ja ja&. See kihisev jook vajab hoogsat visplikeeru-
tust, millega Uhendatakse jaa ja kohv Uheks jahutavaks keelekasteks. Peaasi,
et kilm teid &ra ei vGtaks.

1. K&igepealt pange kannu 3 jadkuubikut (90 g).

2. Keetke kohvimasinas valmis espresso (40 ml),

valage see jdéle ja lisage soovi korral suhkur.

3. Lisage maksimumtaseme tahiseni kilma vett.

4. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Iced Nitro”
ja vajutage seadme kaivitusnuppu.

5. Serveerige jook klaasis.
6. Nautige oma kohvi!

HaCTOHLLLMﬁ HaMUTOK fibAa 1 OrH4. I'ny601<oe rasnpoBaHue Npon3BoamTCs C

MOoMOLLbIO 0COBEHHO CUNbHOTO NnoBOpaYMBaHMsa BEHUYMKA, KOTOpPOe CMeLllmnBaeT

nen u kode B 0AnH oxnaxaeHHbIi HanuTok. OH, BNPoYeMm, He [OSIXKeH
3aMOPO3KTb BaLl MO3T...
1. CHauana nonoxmuTe 3 kybuka nepa (90 r / 3,17 0z) B KyBLUMH.

2. 3aBapurte kode Espresso (40 mn /1,35 fl 0z) c nomoLubio
KopemalluHbl, BbineiTe ero Ha nef, u gobasbTe caxap (Mo >KenaHuto).

3. 3aTem [06aBbTE XONOAHOM BOAbI O OTMETKM MaKCMMarbHOIO YPOBHS.

4. 3aKkpoiiTe KpbiLLKy, BbibepuTe «lced Nitro»
Ha 3KpaHe M HaXKMMUTe KHOMKY 3amnycka Ha yCTpoicTBe.

5. HakoHeL, nogaiTe NpUroToBeHHbIM HanuTok B 6okane Recipe.

6. M HacnaxxpalTech cBomm kode!




ESPRESSO
CON PANNA

ESPRESSO
CON PANNA

KOOSTISOSAD TARVIKUD

« Uks Ristretto (25 ml) v&i Espresso « Barista aparaat

kapsel (40 ml) Nespresso valikust « Espressotass

« Vahukoor « Barista lusikas

« Valge suhkur (Uks pakike / 4 g) « Nespresso kohvimasin

(soovi korral)

Selle joogi nimi tdhendab séna-sdnalt ,koorega espresso”. Klassikalisele

espressole on lisatud rikkalik vahukooremits. Tegemist on toelise maiusega.

Ehk midagi nautimiseks parast maitsvat tiramisut?

1. K&igepealt valmistage kohvimasinas espresso (40 ml) ja valage see tassi.
2. Valage kannu miinimumtaseme tahiseni kilma koort (100 ml)

ja lisage sellele soovi korral suhkur.

3. Sulgege kaas, valige ekraanil ,,Espresso con Panna” ja vajutage seadme
kaivitusnuppu.

4. Seejarel koguge kilm vahupits Barista lusikaga kokku ja tostke kohvile.
5. Nautige!

MHIPEOMEHTbI MATEPWATJIbI

- OpHa kancyna Ristretto « Mpwnbop Barista

(25 mn / 0,84 fl oz) unu Espresso « Espresso kpy>«ka

(40 mn /1,35 fl 0oz) 3 accoptumeHTa « Jloxkka Barista
Nespresso « KodemaiumHa Nespresso

« XKupHble cnmneku
« benbiit caxap (oaunH cTnk / 41/
0,14 oz) (no xenaHuio)

B 6ykBanibHOM CMbIC/e 3TO 03HaYaeT «Espresso co cnmskamm». CyluecTtBeHHoe
M3MeHeHMe Ballero knaccuyeckoro Espresso, ¢ MoTHOLEHHbIMM CITIMBKaMM CBEPXY.
M, KOHEUHO Xe, OH clafkuit. Heuto, o Yem CTOMT 3aAyMaTbCs MOCIE TUPAaMUCY?

1. CHauana 3aBapuTe kode Espresso (40 mn /1,35 fl 0z) c nomoLpo kodpemalumHbl
1 HanenTe ero B YaLlKy.

2. Haneitte xonopHble cnunskum (100 mn / 3,38 fl 0z) B KyBLIMH A0 OTMETKM
MMWHUManNbHOTO YPOBHS 1 Ao6aBbTe B HMX caxap (Mo enaHuio).

3. 3akpoiiTe KpbILWKY, BbibepuTe «Espresso con Panna» Ha akpaHe 1 HaxxmuTe
KHOMKY 3anycka Ha ycTpoiicTse.

4. 3aTem, UCNONb3ys NOXKY Barista, cobepuTe 1 BbINOXMUTE XONOAHbIN KPEM
LLlaHT1AbM NoBepx kode.

5. HacnaxpaiTtecb cBonm peuentom!




MOCHA VIENNOIS

MOCHA VIENNOIS

KOOSTISOSAD TARVIKUD

« Uks Ristretto (25 ml) v&i Espresso « Barista aparaat
kapsel (40 ml) Nespresso valikust « Cappuccino-tass

« Kilm (4 °C) rasvatu piim (100 ml) « Riiv
pohiretseptijaoks « Barista lusikas
« Kilm (4 °C) piim (100 ml) katte jaoks « Nespresso kohvimasin

- 4 Nespresso $okolaadiruutu (20 g)
(kdik tumedast Sokolaadist v&i tume ja
piimasokolaad pooleks)

- Kaneel (soovi korral)

1. Esmalt valage kannu miinimumtaseme tahiseni kilma piima (100 ml).
2. Lisage piimale 3okolaadiruudud (20 g).

3. Valmistage kohvimasinas espresso (40 ml) ja valage see kannu.

4. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Mocha Viennois” ja vajutage seadme
kaivitusnuppu.

5. Serveerige jook cappuccino-klaasis.

6. Loputage kann veega ja valage sellesse kuni alumise taseme tahiseni kilma
rasvatut piima (100 ml).

7. Sulgege kaas ja vajutage seadme kaivitusnuppu.

8. Koguge Barista lusikaga kokku vaht ja tdstke see kuumale Sokolaadile,
kaunistage riiviokolaadiga.

Nautige!

MHIPEOMEHTbI MATEPWATTbI
- OpHa kancyna Ristretto (25 mn / « Mpwnbop Barista
0,84 fl oz) unu Espresso (40 mn /1,35 « Cappuccino kpy>Ka

fl 0z) u3 accoptmeHTa Nespresso - Tepka
« XonogHoe 0% monoko (4°) (100 mn « Jloxkka Barista
/ 3,38 fl 0z) nns 6a3oBoro peuenTta + KodpemalumHa Nespresso

« XonogHoe 0% monoko (4°) (100 mn
/ 3,38 fl 0z) ons BepxHeit yacTn

+ 4 KBappaTHble NIUTKM LWoKonaaa
Nespresso (201 /0,70 oz) (ce 3
TEeMHOrO LLIOKOaAa Uik CMechb
MOJIOYHOTO M TEMHOTO LOKO1aAa)

« Kopuua (no xenaHuio)

1. CHavana HaneiTte monoko (100 mn / 3,38 fl 0z) B KyBLWKH O OTMETKM
MUWHUMANbHOIO YPOBHS.

2. BcTaBbTe kBagpaTHble NanTku wokonagda (20 r / 0,70 0z) B KyBLUMH.

3. 3aBapute kode Espresso (40 mn /1,35 fl 0z) c nomoLubio kodemarmHbl
HasfeTe ero B KyBLUMH.

4. 3akpoiiTe KpbiLLKY, BbibepuTe «Mocha Viennois» Ha aKpaHe U HaXxmMuTe KHOMKY
3anycka Ha ycTpoicTBe.

5. MNepeneliTe npuroToBneHHbIM HanuTok B 6okan Cappuccino.

6. [MpomoiiTte KyBLUMH BOAOM M HaneiTe xonogHoe mosnoko 0% xupHoctu (100 mn
/ 3,38 fl 0Z) B KyBLUMH O OTMETKM HUXKHETO YPOBHS.

7. 3aKpoitTe KPbILLKY M HaX>XMMTe KHOMKY 3amnycka Ha yCTpOoMCTBe.

8. Mcnonb3ys noxky Barista, cobepuTe 1 BbINIOXMUTE NeHy NOBEpPX ropsyero
LIoKONaja M ykpacbTe TepTbim Wokonagom. Hacnaxpaitec ceoum peuentom!




MOCHA

MOCHA

KOOSTISOSAD

« Uks Ristretto voi Espresso kapsel

(40 ml) Nespresso valikust

« Kilm 2,5% piim (100 ml)

« 4 Nespresso $okolaadiruutu (20 g)
(kdik tumedast Sokolaadist v&i tume ja
piimasokolaad pooleks)

« Napuotsaga kaneeli (soovi korral)

TARVIKUD

« Barista aparaat

« Cappuccino-tass

- Barista lusikas

« Nespresso kohvimasin

MHIPEOMEHTbI

« OpHa kancyna Ristretto unu
Espresso (40 mn /1,35 fl oz) n3
accoptnmeHTa Nespresso

« XonogHoe 2,5% monoko (100 mn /
3,4 fl oz)

+ 4 KBappaTHble NIUTKM LoKonaaa
Nespresso

MATEPWATbI

« Mpubop Barista

« Cappuccino kpy»xka

« Jloxkka Barista

« KodemaiumHa Nespresso

(201 /0,70 oz) (Bce U3 TeMHOro
LIOKOMaAa UM CMECb MOTOYHOTO U
TEeMHOrO LoKoNaaa)

« LLlenoTka kopuLbl (Mo XenaHuio)

Kode, wokonan, monoko... Ytro-Hnbyap ewwe? Hy, BoobLe-To, HeT, MOCKObKY 3TO
BCe, YUTO BaM NMOHaA0bMTCS ANs CO3[aHMUS STOrO COYETaHMs Kakao M MOSIOYHOM
neHbl. Tak>ke MOXHO HEMHOTO MOCbINaTh CBEPXY MOPOLLKOM KOPULibI.

Kohv, 3okolaad, piim... Kas veel midagi? Ej, sellest tdiesti piisab, et valmistada
imeline kakao- ja piimavahujook. K&ige Idpuks vdite lisada veel pisut
kaneelipulbrit.

1. Kdigepealt pange kannu 4 Sokolaadiruutu (20 g). 1. CHauana BcTaBbTe 4 KBagpaTHble NAnTKK wokonaga (20 r /0,70 0z) B KyBLIMH.

2. Valage kannu miinimumtaseme tahiseni piima (100 ml). 2. Haneitte monoko (100 mn / 3,4 fl 0z) B KyBLUMH A0 OTMETKM MUHMMAbHOTO
3. Siis valmistage kohvimasinas espresso (40 ml) ja valage see kannu. YPOBHS.

4. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Mocha” ja vajutage seadme kaivitusnuppu. 3. 3aTem 3aBapuTe kode Espresso (40 mn /1,35 fl 0z) c nomoLbio kodbemalumHbl 1

5. Serveerige jook cappuccino-klaasis. Puistake soovi korral peale napuotsaga HanelTe ero B KyBLUMH.

kaneeli.

4. 3akpoiiTe KpbILwKy, BbibepuTe «Mocha» Ha 3KkpaHe 1 HaxmM1Te KHOMKY 3anycka
6. Nautige! Ha ycTpoicTee.

5. MopaBaiiTe NPUroToBIEHHbIM HanMTok B 6okane Cappuccino. [JobasbTe
LLenoTKy KopMLbl cBepxy (Mo KenaHuio).

6. Hacnaxxpaiitecb cBomm peLentom!




HOT CHOCOLATE

HOT CHOCOLATE

KOOSTISOSAD TARVIKUD

« Tume Nespresso Sokolaad « Barista aparaat
(15 g) (3 tukki) « Cappuccino-tass
« Kilm 2,5% piim (100 ml) « Barista lusikas

« Nespresso kohvimasin

Kas on veel midagi paremat kuumast Sokolaadist? Kui soovite nautida sulanud
tumeda Sokolaadi ja piimavahu segu, on see jook just teile. Magus ja
soojendav jook muudab karged talvep&evad ja jahedad suvedhtud mdnusaks.
1. Esmalt valage kannu miinimumtaseme tahiseni piima (100 ml).

2. Seejérel lisage sinna Sokolaadiruudud (15 g).

3. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Hot Chocolate” ja vajutage seadme
kaivitusnuppu.

4. Serveerige jook cappuccino-tassis.
5. Nautige!

MHIPEOMEHTbI MATEPUATDbI

« TemHbiit lWwokonag Nespresso - Mpwnbop Barista

(151 /0,52 oz) (3 kycouka) - Cappuccino kpy>xKa

« XonopgHoe 2,5% monoko « Jloxkka Barista

(100 mn / 3,4 fl 0z) - KopemalunHa Nespresso

Yro ckaxeT «ropsiunit» nydiue, yem wokonag? Ecnv Bam HeobxoamMmo covetaHme
PacTONIEHHOro TEMHOTO LWOKONaAa M MONTOYHOM NeHbl, TO 3To ANs Bac. Cnaakui
1 TENJbIM, OH OYaPYET B 3T MOPO3HbBIE 3UMHME [IHU U XONOAHbIE TETHUE HOUM.

1. CHauana Haneitte mosioko (100 mn / 3,4 fl 0z) B KyBLIMH A0 OTMETKM
MMWHUMaNbHOrO YPOBHS.

2. 3aTem nomecTuTe KBagpaTHble NmTku wokonaga (15 / 0,52 oz) npsimo B
KYBLUMH.

3. 3akpoiiTe KpbILWKY, BbibepuTe «Hot Chocolate» Ha 3kpaHe 1 HaXxkKMKUTe KHOMKY
3anycka Ha ycTpoicTBe.

4. HakoHeL, nofaite NpuroToBfieHHbI HanmTok B Yatuke Cappucino.

5. Hacnaxpaitecb cBonm petientom!




HOT MILK HOT MILK

KOOSTISOSAD TARVIKUD MHIPEOMEHTbI MATEPUAJIbI
« KiGlm 2,5% piim (250 ml) - Barista aparaat + XonopHoe 2,5% monoko « Mpubop Barista
- Vanillisiirup (5-10 ml) - Joogiklaas (250 mn / 8,45 fl oz) « Recipe cTakaH
(soovi korral) « Barista lusikas + BanunbHbiii cupon (o1 5 no 10 mn / « lo>kka Barista
« Nespresso kohvimasin o1 0,17 po 0,33 fl 0z) (no >xxenaHuo) « KodemaiumHa Nespresso
See kuuma piimajoogi retsept hoiab teid soojas koidust hamarikuni. Vahutav ITOT peLenT ropsiyero monoka byaeT o4apoBblBaTh Bac OT paccBeTa 40 3aKaTa.
kuum piim tilga vanillisiirupiga on igathele sobiv lihtne ja I66gastav kofeiinita MpocToTa NeHMCTOro ropsvero MooKa B CoYeTaHmm ¢ HeboNbLIMM KONMYECTBOM
jook. Sobib eriti hasti parast pikka rasket paeva. BaHW/IbHOIO CMPOMa NPEeBPaLLaeT 3ToT 6e3kodEMHOBbIN HAaNUTOK B paccnabnexue,

. s P .. ocTyrnHoe kaxgomy. OcobeHHO nocsie TaXxenoro gHs.
1. Esmalt valage kannu maksimumtaseme t&hiseni kilma piima (250 ml) Aocry Aomy A

2. Sulgege kaas, valige ekraanil ,Hot Milk” ja vajutage seadme kaivitusnuppu. 1. CHauana Haneire monoko (250 mn/ 8,45 fl 0z) 8 kyBLIMH A0 OTMeTKM

. s P . . . MaKCUMalibHOro OBHS.
3. Valage soovi korral siirup klaasi ja lisage sellele ettevaatlikult piimajook. P

. 2. 3akpouTe KpbilKy, Bbibepute «Hot Milk» Ha 3kpaHe 1 HaXXMUTe KHOMK
4. Nautige! P P 4 P P 4

3anycka Ha ycTpoicTee.

3. Hanelite cupon B 6okan (Mo xenaHuio) M akkypaTHO nepenenTe
NPUroTOBIEHHOE MOJIOKO B BoKas.

4. HacnaxpaiTtecb cBoMm peLentom!







